
MENU
São Val e n t im

Aveludado de couve f lor ,  aroma de trufa

Porto Tónico

Risoto de  frutos  do mar ,  bisque de  camarão,  aromatizado com erva  príncipe  

E/OU
Bochecha de  porco braseada,  puré  e  legumes de  inverno

    Cheese  Cake de  frutos  vermelhos ,  sobre  um coul is  de  morango fresco
Café ,  l icor  de  cere ja  e  trufa  de  chocolate

C O N D I Ç Õ E S
P R E Ç O  D O  M E N U  C O M  U M  P R A T O  P R I N C I P A L :  3 5  E U R O S / P E S S O A  

P R E Ç O  D O  M E N U  C O M  D O I S  P R A T O S  P R I N C I P A I S :  4 4  E U R O S / P E S S O A
O U T R A S  B E B I D A S  N Ã O  I N C L U Í D A S

R E S E R V A S  D E  M E N U  D E V E R Ã O  S E R  E F E T U A D A S  A T É  D I A  1 2  D E  F E V E R E I R O

Seleção de  pães ,  azeite  Duriense
Camarão ao a lho sobre  creme de manga e  pistáchio

Rec e ç ã o  a o  Amo r

Amu s e  Bou c h e

Mimo s  d e  En t r a d a

P ra t o  P r i n c i p a l

F ina l  Fe l i z


